Zdruzenie pezinskych vinohradnikov a vinirov ¢ Mesto Pezinok ¢ PKC

vas pozyvaju v dnoch

17.-18. aprila 2020

po DOMU KULTURY
V PEZINKU

na 25. ro¢nik

) VYSTAVY VIN
VINNE TRHY PEZINOK 2020

VaZenipriatelia,

organizacny vybor si vas dovoluje pozvat' na 25. rocnik podujatia, ktoré md na
Slovensku dobré meno a tradiciu. Predkladame vam Statut sutaze, ktory je zaviizny
prevsetkych ucastnikov VTP 2020.

ODBORNA DEGUSTACIA bude 19.—20. marca 2020
v Hoteli Vinarsky dom, Holubyho 27, Pezinok.

Do odbornej degustacie zasielajte vina vyrobené v stilade s platnym zakonom o vino-
hradnictve a vinarstve, zatriedené podl’a nasledovnych kategorii (nie fortifikované):

1 Sumivé vina

2. Vinabiele tiché suché

3. Vina biele tiché polosuché, polosladké

4 Vina tiché sladké vratane tokajskych

(viac ako 45 g/ 1) bezrozdielu farby hrozna

5. Vina ruzové tiché suché

6. Vina ruzové tiché polosuché, polosladké

7. Vina €ervené tiché suché, polosuché, polosladké,

Organizatori si vyhradzuju pravo na analyzu zvyskového cukru vitaznych vin.
V pripade rozdielu so zaradenim vina do kategorie, nebude udeleny titul Sampiona.

SUTAZNE VZORKY sa prihlasuju prostrednictvom elektronického systému na pri-
hlasovanie a vedenie sutaze, VinkoPRO, na portali Vinko.sk maximalne do 4. mar-
ca 2020 do 12:00, kedy sa systém uzatvori.
Kazda vzorka musi byt na kartéone oznacena registratnym cislom, ktoré
vygeneruje systém po vytlac¢eni prihlasky.

V pripade, Ze vino nie je zaregistrované cez VinkoPRO, je potrebné zaslat’
prihlasku na e-mail: zpvv@zpvv.sk do 4. marca 2020 do 15:00 hod. Po tomto ter-
mine uZ nie je mozné vina zaradit’ do sut’aze.




VZORKY PROSIME DORUCIT v termine 5. — 7. marec 2020 v &ase: Stvrtok — pia-
tok od 10:00 do 17:00 a v sobotu od 10.00 do 13.00 hod. do MESTSKEHO DO-
MU v Pezinku na Holubyho 22 (rekonstruovany historicky dom), alebo postou na
adresu — MESTSKA VINOTEKA, Radni¢né nam. 9, 902 01 Pezinok, tel.: Ing. Anna
HANUSKOVA: 0907 593 294; Milan BEJDAK: 0905 431 329. 0

PODMIENKOU UCASTI je poplatok 20,- EUR za kazdii prihlisent vzorku vina.

PRISLUSNU SUMU Vs ziadame aby ste uhradili bankovym prevodom na
ucet organizatora:

ZdruZenie pezinskych vinohradnikov a vinarov,

Radni¢né namestie 9,902 01 Pezinok

1C0O:31781420,DIC:2021453511,

naucet organizatora: SLSPa.s.

IBAN: SK02 0900 000000001919 1417

SWIFT: GIBASKBX.

Ako variabilny symbol pouzite nazov firmy, pripadne meno, vyuctovacia
faktura vam bude zaslana postou. Doklad o zaplateni treba preukazat’ pri dodani
vzoriek. Platit’ je mozné aj v hotovosti pri odovzdavani vzoriek. Upozoriiujeme
vystavovatelov, Ze v pripade neuhradenia poplatku nebude vzorka zaradena do
sut’aze.

Z kaZdej prihlasenej vzorky je potrebné dodat’ 6 flias o objeme 0,75 1, pri niz§om
objeme predstavuje vzorka 8 flia$. VSetky fl’aSe vina musia byt oznacené udajmi:

nazov vina (odroda, zlozenie kupaze, cuvée)
privlastok

ro¢nik

meno a adresa vystavovatel’a

kategoéria (1.—7.)

V prihlasovacom systéme VinkoPRO, pripadne na prihlaske treba uviest odrodu,
zloZenie kupaze, sut'aznu kategoriu, privlastok, ro¢nik, obsah zvySkového
cukru, alkohol, obsah kyselin, vyrobnu davku, povod hrozna, vyzrievanie
v barrique, nazov a sidlo vystavovatel’a, alebo meno, priezvisko a adresu vi-
nara. (Prosime uviest’ faktura¢nu adresu a adresu do katalogu ak su odlisné).

Vina budu hodnotené 100-bodovym systémom medzinarodnej Unie enolo-
gov (O.L.V/UIE) anonymne. Na priebeh hodnotenia bude dohliadat’ prof. Ing. Fedor
MALIK DrSec.

100- bodovy systém hodnotenia je zalozeny na principe udel'ovania kladnych
bodov. Z kazdej hodnotiacej komisie postupi najvyssie hodnotené vino, ktoré urci
pocitac, do findlového rozstrelu.

Titul SAMPION obdrzia vitazi jednotlivych kategorii. Na vybere Sampiona sa zu-
Castnuju predsedovia komisii a vylosovani hodnotitelia.



Hodnotiace listky a zaznamy predsedov hodnotiacich komisii pre jednotlivé

vina budu archivované.
VEDIKA ZLATA medaila 92,00 — 100,00b
ZLATA medaila 88,00 — 91,99
STRIEBORNA medaila 84,00 — 87,99b

BRONZOVE hodnotenie 75,00 — 83,99b
Vino hodnotené pod 75 bodov bude uvedené len pod ¢islom vzorky.

Podl'a pravidiel O.I.V. bude udelenych max. 30 % zlatych a striebornych
medaili z celkového poctu vystavovanych vin. Kone¢nou znamkou pre vino bude
hodnota aritmetického priemeru po vyluceni dvoch krajnych hodnét.

_ Vinne trhy Pezinok 2020 si nominacnou vystavou pre NARODNY SA-
LON ViN SR 2020.

Vina, ktoré sa uchadzaju o ucast’ v sttazi Salén vin Slovenskej republiky
a o Cenu Regionalnej poI'nohospodarskej a potravinarskej komory musia byt po
vyhodnoteni doloZené osvedc¢enim o pdvode hrozna alebo o zatriedeni vina.

SAMOLEPKY s oznacenim Sampion, zlaté a striecborné ocenenia st
ochrannou znamkou VTP. Usporiadatel’ si vyhradzuje pravo na tla¢ a distribuciu
samolepiek. Cennik bude uvedeny v katalogu VTP 2020.

Svojvol'né oznacovanie vin s logom VTP je povazované za porusenie Statutu
a zasahovanie do prav usporiadatel'a. Vystavovatel’, ktory nedodrzi Statat vystavy,
straca narok na ticast’ v nasledujucom ro¢niku VTP.

OBJEDNAVKY na samolepky —na zpvv@zpvv.sk.

CENY A DIPLOMY budu odovzdané 17. aprila 2020 0 16.00 hod. v DOME
KULTURY v Pezinku na slavnostnom otvoreni vystavy. Kazdy vystavovatel’ obdrzi
zdarma katalég vystavy a degustacny pohar.

*  SAMPION kategérie
za najvysSie hodnotené vino v kategorii — 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7 od slovenského
producenta vina z hrozna zo Slovenskej republiky (v kategorii musi byt mi-
nimalne 15 vin, Sampion musi dosiahnut minimdlne 86 bodov).

Cena primatora mesta Pezinok
zanajvyssie hodnotené vino tiché od vyrobcu z Pezinka
(vyrobené z hrozna dopestovaného v Pezinku)

Cena VTP 2020
zanajvyssie hodnotené vino od zahrani¢ného producenta

Cena Regionalnej pol’'nohospodarskej a potravinarskej komory
zanajvyssie hodnotené vino s chranenym oznacenim povodu
(s dokladom o pévode hrozna z Malokarpatskej vinohradnickej oblasti)

¢ Cena EVIRS
zanajvyssie hodnotené vino biele tiché z produkcie rocnika 2019



. Cena ZdruzeniaMVC
zanajlepsiu kolekciu vin z Malokarpatskej vinohradnickej oblasti
(hodnoti sa 5 najlepsich vin od jedného vystavovatela pésobiaceho v Malo-
karpatskej vinohradnickej oblasti z hrozna z Malokarpatskej vinohradnickej
oblasti)

° Cena Zvizu vinohradnikov a vinarov Slovenska
za najvyssie hodnotené vino tiché biele, suché z produkcie rocnika 2018
a starsich ro¢nikov

o Diplom ziskajii Sampioni a Zlaté ocenenia
Strieborné diplomy organizatori vystavia na zdklade poziadania vystavovatela

HLAVNE OCENENIE —jedno vino mdze ziskat’ len jedno hlavné ocenenie

ORGANIZATORI SI VYHRADZUJU
pravo zakupit z najvySSie ocenenych vin do 24 flias za ceny s DPH:
o ZLATA MEDAILA............. PO 5,-€
o SAMPION,a VELKA ZLATAMEDAILA ... 8,-€
° VINA s PRIVLASTKOM - hrozienkovy vyber,
cibébovy vyber, Padové vino,
slamové vino a tokajské vina (vybery) .........cccccoeeuvenn.nn. 10,-€

Pri doruceni vzoriek ziadame priniest pokladni¢ny doklad, prip. faktaru.
Vzorky ostdavaju majetkom organizatora a budu pouzité¢ na VEREJINEJ
PREZENTACII VIN,

ORGANIZACNY VYBOR VTP 2020
Predseda komisii: prof. Ing. FedorMALIK DrSec.
Clenovia: Ing. Olga BEJDAKOVA Ing. Anna HANUSKOVA
David BEJDAK, Mgr. Cubomir JANECKA, Milan SKOVAJSA

ZBERNE MIESTO PRE CR
Mgr. Marie ZOUHAROVA
VINARSKY DUM, Nam. Svobody 16,691 42 VALTICE
mobil: +420 777 743 492 v termine 5. — 7. marec 2020

STATUT, PRIHLASKA a VYSLEDKY hodnotenia vin budi ZVEREJNENE
na www.vinko.sk, www.zpvv.sk, www.nsvsr.sk, www. mve.sk.

mGo sk vv moooc @ VOsK

PEZINOK

NARODNY

MEDIALNI
PARTNERI:

Kontaktné miesto:

MESTSKA VINOTEKA PEZINOK, Ing. A. HANUSKOVA,
Radni¢né namestie 9, 902 01 Pezinok
mobil: +421 907 593 294, +421 905 598 229
e-mail: zpvv(@zpvv.sk, www.zpvv.sk




