Statut
16. ro¢niku Galerie rulandskych vinCeské republiky 2022 v Kyjové.

1. Poradatel soutéze

Tato ptehlidka je organizovana Cechem kyjovskych vinatti z.s. ve spolupraci s méstem
Kyjov, pod zastitou starosty mésta Kyjova Mgr. Frantiska Lukla a s podporou Vinaiského
fondu CR.

2. Urdeni soutéze

Soutéz je oteviena pro ticha vina odridyRulandské bilé, Rulandské Sedé a Rulandské modré
a Chardonnay. Sout¢z je vyhlasena pro vina zemska, jakostni a jakostni s ptivlastkem.

Vina piihlaSena do soutéze musi odpovidat Zakonu o vinohradnictvi a vinafstvi ¢. 321/2004
Sb., v platném znéni (dale jen zédkon) a souvisejicich predpisti Evropskych spolecenstvi.

3. Podminky soutéze
Ugastnit se mohou domaci i zahraniéni vyrobci vina, ktefi splnili podminky tohoto statutu.
Soutézici poskytne 3 ldhve o objemu 0,75 1 (v pfipadé menSiho objemu 4 lahve)
do vlastnictvi organizatora pro potieby senzorického posouzeni. Vystavovatel, ktery ziska
ocenéni ,, Sampion odrady* nebo ,.Sampion Galerie rulandskych vin“ nebo né&kterou
ze zvlastnich cen, se zavazuje, Ze pro Ucely vystavy proda potadateli 3 lahve za 100 K¢/kus.
Soutézneni limitovana mnozstvim vina ve vlastnictvi vyrobce.
Ptihlasovatel odevzda vytisténou piihlaSku podepsanou piihlasovatelem soucasné s piredani
vzorki nejpozdéji do 29. 7. 2022. Cena za jeden soutézni vzorek je 150,- K¢ nebo 6 Euro.
Toto je stanovena cena pii dodani 1 — 3 vzorkii. Kazdy dalsi vzorek dodan do soutézni
prehlidky je bez poplatku, zdarma.
Vzorky lze ptihlasit vyhradné elektronicky pies aplikaci na www.elwis.cz. Pfihlasovaci
poplatek Ize poslat na ucet 1388866349/0800; pro zahrani¢ni dodavatele IBAN: CZ 46 0800
0000 0013 8886 6349, kod banky (BIC): GIBACZPX a pfi odevzdani vzorkd vypisem
z ucétu potvrdit zaplaceni. Cech kyjovskych vinail z.s. neni platcem DPH.

4. Kategorizace vin

Vina budou klasifikovéna, zatfidéna a senzoricky posouzena dle odriid a nasledujicich

kategorii podle specifikace:

a) Bila vina a cuvée (0 — 45 g/l zbytkového cukru).

b) Klarety, rosé a cuvée s uvedenych odriid (0 — 45 g/l zbytkového cukru).

¢) Vina pfirodné sladkd a cuvée, bila, rosé a klarety, cervena (nad 45g/1 zbytkového cukru),
(vybéry z bobuli, slamova, ledova).

d) Cervena vina a cuvée (0 — 45g/1 zbytkového cukru)



5. Prihlasky

Ptihlaska podepsana kompetentni osobou obsahuje identifikaci minimalné s témito daji:
> obchodni ndzev vina

odrtda, resp. cuvée

jakostni zatazeni podle vinarského zdkona

ro¢nik sklizné

vinafska oblast, podoblast, piipadné obec a vini¢ni trat’

kategorie

obsah zbytkového cukru (g/1)

Cislo Sarze

objem alkoholu (% obj.)

objem lahve
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vystavovatele v&etnd sidla popt. adresy, IC, jméno kontaktni osoby, tel. popt. email

K pfihlaSce musi byt dodana kopie analytického rozboru vsech vin, obsahujici idaje minimalné o
skute¢ném a celkovém alkoholu, obsahu cukru (glukoza+fruktoza), celkovém obsahu kyselin a 0idaj
o zrani v sudu.

K piihlasce musi byt doddny také dokumenty prokazujici ptivod vin, u zemskych vin kopie
registrace vinice (u vlastnich hroznll) nebo kopie nakupniho (potfizovaciho) dokladu (evidencni
listek, dodaci list apod.). U vin zatfidénych jako ,jakostni®, piip. ,,VOC* kopie rozhodnuti o
zatfidéni, 1ze také nahradit vyplnénim evidencniho Cisla jakosti u ptislusného vina.

6. Dodani vzorku
Kontaktni osoby pro jednotlivé podoblasti:

Slovacka:  Ing. Josef Polasek, 602 566307

Miroslav Jezek, 776 611374
Velkopavlovicka: Ing. Stanislav Martinek, 776 084611
Znojemska: Stépan Mandk, 603 275122
Mikulovska: Véclav Salsa, 724 131018
Cechy: Stanislav Kozlik, 777 687999
Zahrani¢i: Mgr. Pavel Navratil, 602 937871

Vzorky po predchozi telefonické dohodé vyzvedneme piimo u Vas, pripadné je mozné
je odevzdat na niZe uvedenych sbérnych mistech.

Sbérna mista:

0 kancelai CZS, Luéni ulice, Kyjov dne 26. 7. 2 29. 7. od 8-12/13-17 hodin

0 Kyjovska vinotéka, Svatoborska 26, Kyjov v tydnu od 25. 7. do 29. 7. od 9-12
od 13-18 hodin

0 Vino Blatel, a. s. Blatnice pod Svat. Antoninkem v tydnu od 25. 7. do 29. 7.
od 10 — 15 hodin

0 FrantiSek a Hana Méadlovi, Velké Bilovice v tydnu od 25. 7. do 29. 7.
od 8 — 15 hodin



0 Ing. Jarec Frantisek, Havlickova 11/12 Lanzhet, tel: 602779256; v tydnu
od25.7.do29.7.

0 Rastica Jiti, Buchlovice 774, tel: 737285111 v tydnu od 25. 7. do 29. 7.

0 Lubos Oulehla, Nové Branice 39, Dolni Kounice, tel.: 603 834 166; v tydnu
od 25.7.do29.7.

0 Loucky klaster, Znojmo, v tydnu od 25. 7. do 2. 7. od 9 — 17 hodin

0 Vinafstvi Masaryk, Sasinkova2333, 90901 Skalica, po dohod¢

0 Vinafstvi Dubovsky a Granci¢, Zuby 293, 90021 Svaty Jur, po dohodé¢

7. Termin a misto hodnoceni

Hodnoceni vin probéhne v sobotu 6. srpna 2022 v 10 hodin v prostorachKlvanovagymnazia
v Kyjové. Registrace v 9.30 hodin.

8. Hodnotici komise.

Cleny komise jmenuje organizator z fad vinaft i odborné vefejnosti. Nevhodné a neslu$né
chovani ¢i zjevna podnapilost degustatora mizebyt divodem k nepfipusténi k hodnoceni,
poptipad€ k vylouceni z hodnoceni. Komise jsou péticlenné. Hodnoceni kazdé komise tidi
predseda. Clenové komise musi mit platné senzorické zkousky SZPI, nebo degustatorské
zkousky podle evropskych norem ISO a DIN. Hodnoceni pfedsedy se zapocitava
primérem zbyvajicich hodnoceni v komisi. V pfipadé shodného vysledku rozhodne primér
vSech hodnotitelti. V pfipadé opétné shody median.

9. Reditel soutéZe a enolog

Komise pracuji pod dohledem teditele souté¢ze Mgr. Navratila Pavla a enologa — Ing. Marka
Babisze, hlavniho sommeliera Narodnihovinaiského centra, ktefi nehodnoti. Reditel soutéze
a enolog tesi pripadné spory a nejasnosti vzniklé pfi hodnoceni. Dohlizi na dodrzovani
statutu, nestrannosti a dodrzovani Narodnich standardi certifikovanych soutézi vin v CR.

10. Podminky hodnoceni.

- mistnost svétla, dobfe vétratelnd o teplot€¢ 18 — 22° C, zajist€nd proti vn&jSim
vlivam;

- degustacni sklenice odpovidaji typu podle pravidel O.1.V.;

- uptedkladanych vzorkid bude zajisténa anonymita;

- portadi jednotlivych vzorkti odpovida pravidliim hodnoceni;

- teplota predkladanych vzorki bude 9— 11 °Cu RM 15 - 17 °C;

- degustator ma k dispozici seznam piedkladanych vzorkd s uvedenim evidencéniho
¢isla vzorku, ro¢niku a odriidy a udaj o zrani v sudu;



- komise pracuje v dob¢ od 10 do 12 hodin a od 14 do 16 hodin ptfipadné prestavky
urc¢i predseda degusta¢niho vyboru.

11. Hodnotici systém.

Vina, kterd splnila vSechny podminky tohoto statutu, budou hodnocena stobodovym
systémem mezinarodni unie enologli za vyuziti elektronického systému elwis pod dohledem
teditele a enologa soutéze.

12. Udélovani jednotlivych ocenéni.

- Sampiona Galerie rulandskych vin a $ampiony jednotlivych odrid vybere 5 — ti
¢lennd komise z fad predsedijednotlivych komisi. Vina do rozstielu o Sampiona a
vitéze odridy budou vybrana na ziklad€é nejvyssiho bodového hodnoceni v dané
komisi. Z kazdé komise bude vybrana nejvySe ohodnocend odriida, u komisi, kde
bude vicero odriid, vybere komise vzdy jeden nejlépe hodnoceny vzorek u kazdé
odridy. Pfi rovnosti bodl je dalsim kritériem primér z hodnocenibez eliminace,
pripadné median. Komise pracuje formou kulatého stolu, ma lichy pocet degustatora
a posuzovanym vindm ud€luje znamky 1-5 resp. 1-10. Pfipadné neshody v komisi
fesi hlavni enolog soutéze.

Pred zac¢atkemhodnoceni vybéru Sampiona stanovi organizacni vybor soutéZe postup
vybéru Sampiona a vitézi odrud.

- Bodové hranice pro udélovani medaili:

- Velka zlata medaile — od 90 bodu

- Zlatd medaile — od 86 bodil

- Stiibrna medaile — od 83 bodi

- Aby byla zachovana prestiznost udélenych medaili, plati dale pravidlo, ze pocet
velkych zlatych, zlatych a stfibrnych medaili je limitovan 30% z poctu piihlaSenych
vin do soutéze. Toto pravidlo je aplikovano v ramci jednotlivych kategorii. Pii
rovnosti bodti na hranici 30% budou udé€leny medaile vS§em vinim se stejnou
bodovou hranici.

- Ostatni hodnocena vina budou uvedena v katalogu vcetné vysledného hodnoceni
degustacni komise.

- Poradatel si vyhrazuje prdvo na tisk a distribuci samolepek slogem Galerie
rulandskych vin pro vina ocenéna medaili. Oznaceni ldhve medaili bez loga GRV
spole¢né se slovnim tidajem na obalu vina, ve kterém je uvedeno, Ze vino ziskalo
ocenéni na GRV, je povazovano za poruseni statutu vystavy. Potadatel garantuje
cenu medailicek do 2 K¢ za kus.

13. Diplomy a ceny
- Diplom obdrzi vina, ktera ziskala velkou zlatou medaili, zlatou a stfibrnou medaili.

- Sampion 16. ro¢niku Galerie rulandskych vin v CR, nejvyse hodnocené vino
bez rozdilu odridy, obdrZi Cenu hejtmana Jihomoravského kraje



- Cenu piedsedy RR CZS, obdrzi nejvyse hodnocené Rulandské bilé

- Cenu velvyslance CR pana Roberta Kopeckého, obdrzi nejvyse hodnocené
Rulandské modré

- Cenu Kyjovské vinotéky, Svatoborska 26, obdrzi nejvyse hodnocené Rulandské
Sedé

- Cenu starosty mésta Kyjova, obdrzi nejvyse hodnocené Chardonnay

- Cenu Cechu Kkyjovskych vinari za nejlepSi kolekci, 4 vzorky zastoupené
minimaln¢ ve tfech odridach, do hodnoceni se zapocitavaji 3 nejvyse hodnocené
vina, ale vzdy jen jedno z dané odrady.

-V ptipad¢ ptfihlaSeni minimaln¢ 20-ti vzorkii cuvée a rosé, bude i u téchto vin
vyhlagen $ampion a udélena cena Vinai'ského spolku p¥i CZS Kyjov

-V ptipad¢ prihlaseni minimalné 15-ti vzorkii prirodné sladkych vin nad 45g/l
zbytkového cukru (vybéry z bobuli, slamové, ledové) bude udélen Sampion, ktery
obdrzi zvlastni cenu

- Vino miiZe obdrZet jen jednu mimoradnou cenu.

14. Vystava

Verejna vystava se kona v sobotu 13. 8. 2022 od 14 hodin do 22 hodin ve sportovni
haleKlvanova gymnazia Kyjov, vchod zulice Komenského, vprave od hlavniho
vchodu.

Slavnosti vyhlaSeni vysledkii a pfedani cen bude v sobotu v 15 hodin v ramci vystavy.



